
G A S T R O D E V
Gastronomie sans frontières

Vin & Sprit

URSPRUNGSLAND
Frankrike

Champagne

Alsace

BourgogneLoire

Bordeaux

Sud-Ouest
Languedoc-
Roussillon

Corse

Rhône

Provence

Med reservation för ändringar
gastrodev.se

DRUVSORT

Syrah, Grenache.

TILLVERKNING/ODLING

Efter skalmaceration får vinet jäsa på 
ståltank i 10 dagar vid 25°C.

KARAKTÄR

Fruktig doft med toner av örter och 
kryddor från området såsom, rosmarin, 
lagerblad samt röda bär.
Friskt, lätt till medelfyllig med fruktig 
smak av blåbär och en eftersmak av 
röda bär. Ett vin som mår bästa av att 
drickas ungt.

PASSAR TILL

Fungerar bra lätt sval som apéritif och 
till bufféer. Passar utmärkt till det Pro-
venska köket med matiga sallader, gril-
lat ljust kött och franska ostar typ Brie.

OM PRODUCENTEN

Vinslottet Château de Saint-Martin är 
beläget 130 meter över havet, på grän-
sen till två geologiska zoner. Klimatzo-
nerna ger vindruvorna olika karaktärer 
som ligger till grund för vingårdens Cru 
Classé viner. 
I dag drivs egendommen av Adeline de 
Barry som är äldste dotter till Thérèse 
de Rohan Chabot och greve Bruno de 
Gasquet. Hon gifter sig Renaud de Bar-
ry 1983 och har fyra barn: Erwann, An-
drade, Celian och Audelia.
Château de Saint-Martin har gått i arv 
i familjen sedan 1740 och var en av de 
första Cru Classé slotten av de totalt 18 
st som finns idag och som räknas till de 
främsta vinproducenterna i Provence.

No2 de Saint-Martin
AOP Côtes de Provence

Ett anrikt vinslott med flera generationers erfarenhet och Cru Classé. 

— Yohan Adell von Corswant

	 Art. nr	 Volym ml	 Fl/krt

	 12SM901	 750	 6

Årgång

2015 
Alkohol

12,5%vol 
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